Оборудование для ВЫПЕЧКИ: Армянский лаваш #1, количество 50-70 шт/час 

Предлагаем вашему вниманию небольшую бизнес идею, которую не сложно реализовать, попробовать свои силы и при этом изучить рынок.

Основное оборудование:
- весы до 5 кг - 360 грн.

- раскатка-калибратор ручная 2500 - 3500грн.

- печь ПЛН-1 - 9200грн.

- распылитель-опрыскиватель -40грн.

Вспомогательный инвентарь:
- стол рабочий для разделки теста;

- подставка под печь;

- стол для опрыскивания и упаковки лаваша;

и прочее, общей стоимостью 2000-3000 гр.

Помещение 6-9 м.кв.   Персонал 1-2 чел.

И так основные капиталовложения: 14 100-16 100 грн.
 

Расчет затрат на производство:

За основу берем лаваш 100 гр. и выпекаем 60 шт\час (420 шт\день):

- мука - 42 кг х 9 грн = 378 грн.,

- вода - 12л х 20 грн/куб = 1 грн.,

- соль - 200 грамм х 2.5грн\кг -1,0грн.,

- эл.энергия (в рабочем режиме 3.4 к/ват)  - 27к/ват х 3,15  грн/к/ват - 290 грн.,

- упаковка (пакет по два шт.) 210 шт. х 0,04 грн. = 9,0 грн.

Итого - 680 грн. - 420 шт.,
Следственно один лаваш: 1,62 грн.
Но мы здесь не учли стоимость транспорта, аренды помещения и самое основное налоги, но это мы оставляем за вами.

Проводим дальнейшие расчеты.
К данной сумме добавим 50% всего прочего: 1,62+50%=2,43 грн. Обычно лаваш продается по два штука: 2.43х2=4.86 округляем до 5 грн. В магазинах лаваш продается по 19 грн. за пару, при этом берут они в среднем 30% надбавки, следственно они готовы взять по 14,5 грн.

Подытожим: 14,5-5=9,5 грн.,

Чистая прибыль за вычетом всех расходов:
За смену: 9,5 грн. х 210 пакетов = 1 995 гривен,
За месяц: 1995 грн. х 20 раб/дней = 39 900 грн.
Вот такая получилась у нас бухгалтерия, ее можно взять за основу и просчитать свой вариант, но выгода очевидна и окупаемость оборудования до двух недель.
________________

Материал создан для сайта: https://torgdom.com.ua 

Готовые решения для бизнеса: https://torgdom.com.ua/turnkey-solutions/ 

Связаться с менеджером:  067-473-31-79
